
Selezione di salumi e formaggi dell'osteria
con giardiniera e focaccia della casa

mortadella al tartufo con focaccia e bastardo del grappa
carpaccio di zucca con riduzione al balsamico e pistacchi
TORTINO DI PANE CON spinaci, carote e monte veronese
cotechino AFFINATO AL VALPOLICELLA CON PURè DI SEDANO RAPA
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spaghetti del mancini al pesto di cavolo nero,
con pomodorini confit e monte vecchio
carnaroli mantecato con pioppini e cardoncelli
pasticcio al ragù classico
bigoli dell’osteria con guanciale del vigneto,
cipolla e pomodoro

crocchette di ceci e patate al profumo di curry e sesamo
GUANCETTA DI MAIALINO AL GARGANEGA CON POLENTA
galletto con patate (gr. 600)
tagliata di picanha al ferro con patate al forno

cotti misti di stagione
insalata mista
patate al forno con la buccia e maionese della casa

Pavlova con frutta di stagione
SBRISOLONA
tiramisu del cuoco
SALAME AL CIOCCOLATO PICCANTE

Un'osteria di comunità in Valpolicella
In questa tradizionale osteria, riaperta a maggio 2019, il progetto ristorativo e quello sociale si fondono, dando vita a
un luogo che si presta naturalmente, grazie al contesto inclusivo e aperto al territorio, a progettare inserimenti
lavorativi di persone con svantaggio.
Pausa pranzo con menù fisso: lunedì - venerdì 11-14 | Menù alla carta: venerdì - sabato 18-00 + sabato - domenica 11-15

20 (x2)
40 (x4)

antipasti

12
12
12

12

15
 17
17
18

 6
5
 5

 6
6
6

 6

Acqua naturale o frizzante 1 litro
Bibite (Coca Cola, Fanta)
Caffè
Grappe e amari classici
grappe e amari speciali
Coperto
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acqua, bibite, caffè, amari...
glutine crostacei uova pesce
arachidi soia lattosio frutta a guscio
sedano senape semi di sesamo anidride solforosa
lupini molluschi

allergeni

la coopera 1945
lacoopera1945arbizzano
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